" ENTREES
(Eufs casses style Capa 13

Frites croustillantes, garnies d'eeufs frics delicats et

aqrénwnrécx de saucisse et de finguiir'a
(8 o

. -~ » . x -
Pain a l'ail gratiné 9
Une pate a pizza fine et croustillante, aromatisée a
l'ail. genereusement garnie de fromage fondu et

LTE\"?"L;F'.I'IEHI'L’C LI”EHIL’ f{'}ll-[.'h:.' L{;I'.”-igﬂ”.

Planche gourmande 22
L'FH g{_'fﬂf_:i'fux assorciment ffllf_’ f‘JTJ'”lLIgL’S Er 1{{_’

charcureries maison — ideal a partager.

Rissois du Capa
e 1 Rissol 2
e 2 Rissois avec frites ouriz 6

e 5 Rissois 8
Elaborés avee des ingrédients de premiere qualite, ces

e e e 3 e L B e e
PJULHHF.\ CONSCILUENT UNE DCeriranie specialite ¢f jont partie

. ! 1 -
integrante de la culture gascronomique de Porto.

Francesinha (sandwich
portugais) Pain tranché 14

Notre Francesinha, mais servie sur du pain gi'i“ff
tranche. dans le stvle de notre restaurant

d'm‘fgi ne, Capa :\"L’gm Il

4 J

Bienvenue a Capa na Baixa.
Nous servons ici la tradition de Porto depuis 1972.

FRANCESINHA

Francesinha Reine 14

Un classigue indemodable. Pain bijou gri”d. steak

juteux (100 g de J’hr‘uf urugnﬂ_wnl ﬁnguf&'a. SAUCISSe

fraiche, jambon, mortadelle et fromage fondu.

Francesinha végétarienne 13 @)
Une Francesinha avec saucisse uc{gémf ienne,

auhcrginfs* c.’mmpigrmns er sauce 1!L:gt:mrifnnc.

Mint Francesinha 9

La vertu se trouve au milieu. Voici une fmncfsinfm

L'fJHPE{l'_' cn dL’LL\".

Francesinha Sevillana 15

- + x , n
Fran EL’SH]I'II:'I dAux creverces gi"tTI'EHE"L’S.. recouveree L'I‘l’_’ J(il'ﬂﬂlﬂ'gl'

fondu. Servie avee du pain Bijou ou du pain classique.

Choisissez votre sauce.
e La Traditionnelle : Une recetcre secrete

forte de 52 ans d'histoire a Porto.

' Fo. ! ~ . .
o [xrra L'IL'.'ICIE' : Pour ceux E.!I'H.! aiment I’L’I.I.T

sauce tres epicee.

Supplements - Sandwich frangais
{®)Ce 1

g Assiette de frites 3,5
@ Steak de surlonge 5



VIANDE
Coupe-steak (pour 2 personnes) 42

[/n L‘L.ix;x‘r'cjrm' a partager. Le steak gr‘i“f Cortado (2

1 i -
et a refaire !

]L"r.‘:[”“i{"..\'_,... ar ;EH I.i YAreager...
[ ), parf partag

Couverture chez Baixa Hamburger 15
Burger maison prépare avec du steak de surlonge 100% pur,

servi avec des frites.

T-Bone 30

Steak T-bone servi avec des frites, de la salade et du riz.

.
Bifes Capa na Baixa 21
IT.J‘!EJ'L'C:EE'L’ servie avee r.fl'_'S P[’”FH]TL’S er’ Lerre SfI[EL'L;L’}'-.
=

o Sauce pour poele
Sauce speciale aux feuilles de laurier.

« Sauce moutarde

Un melange de moutarde de Dijon et de moutarde

Supplement : Entrecote 8

classique.
« Sauce piquante
Delicieuse sauce aux trois poivres.
Steak sur une assiette
o Steak grillé sans sauce,
garni d'un ceuf.

Menu : « Petit mats precieux » 15

M - . ' e ] s r F et
Petire POTLion, I'Hl'i;"i"t"t'!ll'l;:'.llf.\' dae LFHLT”EL' SUPETTIEUTE €T

seulement 250 keal
£10) " |I

||'_ml J lait

| i r' PO D, L e
L JI'L de rflI 12 1 unes et LoNates Cerises.

» Sted [h ]rL rl.flftlII e, Carotie ¢t Ih'l.].l.lldl_&\’l'

l

; Bienvenue a Capa na Baixa.
Nous servons ici la cuisine traditionnelle de Porto depuis 1972.

POISSON
Cabillaud grille 2pp 45

Un pfar de cabillaud gri”é deélicieux er succulent.

Crevettes Acorda 2pp 40

Acorda de crevettes servie dans une timbale feuilletee,

pour 2 personnes. P“’i'?'iph‘ I'.-{L‘ CULSSON : 15 MInuLes.

Morue a la Braga 2pp 45

J'}'w.:_tlml'cr avec de lhuile dblive, de lail, de I'nfgimn er des

PDHIHTL’S -L'IC Lerre — une L’IPIDSIEDH Lf[' SAUVEUYS E]"LILII]‘I‘!.{HHIFHES.

Bar aux legumes 17
Filet de bar écaille, servi avec des fffgumc.*: er des

pommes de terre bouillies.

Filet de saumon 20

f.“”L’f L{f saumon, SCYUL aQvec des Jrf.fglﬂ?’!:.’.‘? EL 4‘.11{.’.\'

pommes de rerre bouillies.

ﬁﬁﬁn@ﬂ

\,

(Menu enfant 12

Tous les menus incluent du jus Um Bongo.

o Hamburger avec frites.
L .
. Spdghfrrf !':rﬂh'lgnaisc.

e Pizza.

Et un fruit ou une boule de glace en dessert.
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* SALADES
Salade de feta 16

f‘r‘fﬁffangf de laitues, ﬁ:m, noix, tomate, u:u_f
dur, Eiilﬂfgl‘{’fh’_' et moutarde.

Salade Caprese 16

Tomates cerises, mozzarella, huile d'olive,
ﬂrigan et basilic.

Couvrir dans la salade inferieure 20

T | I - - i i :
."-.H['F'L' salade maison avec crevertes, f."l“f!-' |I Fells ¢t

- - -0
i i'].'.H:.:J'L'I O Co H'j\'[.‘.H!.

Salade de poulet 16

Pouler ;{:ﬂ'i“f, fa:qumfs fr.ai.s: Croutons et piqmms
. - - I“- ! A
de pin. Sauce a part.

Al

,

) Bienvenue a Capa na Baixa.
Nous servons ici la cuisine traditionnelle de Porto depuis 1972.

MEULE DE FROMAGE
PECORINO ROMANO

Carbonara alla Ruota 22
Un vrai rfgnf I Des pﬁrfs aux jaunes -J'{t'u_)";‘ et a la

pancetta, enrobees de pccm'inu romano. Choisissez

entre spaghetti, mgﬁmc”cx ou penne.

Champignons a l'huile de truffe 22

Champignons sautes a l'huile de cruffe, enveloppés
i 5 -1 - s
dans du fromage Pecorino Romano. Spaghettis, {@]

i

ragliatelles ou penne.
L

Crevettes Ruotta 25

Pates au Pecorino Romano, garnies de crevettes
. 8 Loy : pys o A 1 - .

sautees a l'huile dolive, a l'ail er a la coriandre.
Choisissez entre spaghfrri, mgfidrf!'ffs ou penne.

P ALLE

Pizza Calzone 16

Sauce tomate, mozzarella, jambon, ceuf,

pcppc-‘rmn' et beurre a l'ail er a !”r.n‘igfm.

Pizza Picanti 15 »

Sauce romate, ”I{}ZZHI"CHLL PL’PPL’]"(}HI., jﬂfﬂpt’ﬁﬂﬁ

et nigrmn rouge.

Pizza vegetarienne 149)
S(THL'L’ romate, H](JZZHFC”H U(J'.g[_:fd“['ﬂﬂf, romarces

CErises., chmnpig:mns et roquette.

ITALIE
Pizza Capa 156

Sauce romate, HHFZELITI:'”LL romares L'L’I'ES'L’S, bﬂ.’:?i.“(_' Er

j ambon.

Pizza Margherita 12

Sauce romate, mozzarella et basilic.

Spaghetti bolognaise 13

Viande hachée et romates.

Pates au poulet 14

Poulet, creme. L'fmmpigmms et basilic.



Bienvenue a Capa na Baixa.

"' GRIL

Hot-dog special 13

Hurﬂfﬂq .*:pcffim’ Avec Saucisse ﬁ"affhf, jmnb{m,
e - "

f]'(}”la_’lg{’ er sauce FTLTHCL’SI?H}IH.

Pica Pau 14

"1]'ﬂi|7{_':_'.‘\'!.i|’l Td L:TJ'IEJ']'H'LEL' (E.L{L:Eif:_' Our !r{_’ YL 'L').
f ha d pour le partag

Sandwich au steak de surlonge 15

Servi avee du fromage, du jambon et des frites.

Hot-dog au fromage 9

Hot-dog au fromage et au jambon.

Omelette : 12

Crevettes / Mixte / Stmple

Servi avec des ﬁ"in:s et de la salade.

tripadvisor

Google %

Nous servons ici la cuisine traditionnelle de Porto depuis 1972.

DESSERTS

Dessert signature de Capa 7

[ ] ! f r £
Pantagruel, dessert glace au chocolat, fourré d'une

panna cotta et servi avec de la glace a la vanille.

Ideal a partager, en qtmnrfn: [imitée.

Creme Brulee Burnt Custard 4
Lﬂif, jﬂIIHL’S L{h'l-!‘f.s, SUCKE €T ZESTE L'f(' {'iﬂ"ﬂﬂ.
(jﬂ i"ﬂ]]]f_:l’ i.SlLfS SOLS UOSs JJ'L’H.,Y.

Bolo Chocolat 6

Gateau au chocolar maison. p:-'c; are avec du chocolat

Pantagruel er une boule de pistache congelee.

Tarte Bolacha 6

Tarte gfncéc au chocolar, aux biscuits Maria et a la
noix de coco. Simpff a lexterieur, delicieuse a

I o
!; Imeericur.

Mousse au chocolat 6

Mousse ”iﬂfﬂ(lﬂ, PF"L:PLTI'{;(' AeC C!‘L! ['h{}(_'[}l’df

Pmlmgi‘uff.

Fruits de saison / Creme glacée 3
Choisissez des fruits frais de saison ou une glace de

vorre choix.

# Merci d'avoir visilé Capa na Baixa # Sivous avez appreécic volre experience, veuillez laisser
un avis en ligne el aidez ainsi d'aulres personnes a découvrir ce pelil coin de Porlo.
Pour vous remercier, nous vous offrons une biere artisanale de 0.15 L de volre choix. %, Chez
Capa. chaque visite compte. Et chaque partage aussi.
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[CAPANA BAIXA

BIERES, VINS ET
BOISSONS

Notre sc¢lection pour.lrinquer avec passion.

P

.-‘_
:n:

' BIERES

A = " r 1 r " f
Arome frais, legérement malté et fruite, corps
moyen et saveur équilibree, amertume bien
structurée avec une douceur maltee et une

. e | ]
finale legere et seche.
o Lambrerta L5 [ 1,5
o Jusqula z,ol:z
e Prince 0,4 1 4

o Canecao;sls

Super Bock Stout

Une biere brune brassée avec du malt pale, du
male caramel e du malt chocolat, ce qui lui
confere un arome et un goue distincts, ainsi
qu'une mousse onctueuse et persistante.

o Lambrerta 1,51 2

. }'usquﬁ 2.0 | 25

o Prince 0,41 4.5

e (aneca 0,5 I'g

Tres ffmpidf er ft:gé}"frn('m1r trouble, ce vin revele
une harmonie d'.:z:»*c’inmsﬁ“uiré::, de clou de girqﬂf
et d’Epiccs. Lfgrfr en bouche, il ﬂﬁ'rc Une saveur

i I
douce et mfmfchfsmnm fcfgérfmcnr amere avec
une belle acidité et uncﬁrmff courte.

o Tasse 0,25 1 3.5

BIERES
Lager Abadia

Elle se caractérise par sa robe ambrée, sa texture
ampfr_’ et un arome mélant des notes de male
doux, de caramel, de fil‘LH-f.'S seCs et une .’Egﬂ'rf
touche d’c’pices. Elle est apprcfcicff pour sa saveur
riche et cumpftxc’.

o Tasse 0,3l 3,5

S(}HII?T'L’.. HHILI'I'L’, dATVEC dL‘S iﬂgl'édffﬂ[ﬂ 100%
TIHIHI'L’ES €L UNC PEI“SUHHHHEE LTCL"EFIE"L[L"(' PHI" 1;(_’
hﬂi‘.ihfﬂﬂ Hﬂg{_’ E;I! CTu - I'rii'i"j{'lllf mrdﬁfa’c hﬂHthH.

o Tasse 0,21 3

- o .
Biere de Grimbergen
Biere dhbha}!c E:rcfgf, aux aromes de fruifs murs
et au malr pmnnmﬂ fJLﬁIL‘ﬁL‘iﬂHI dune belle
acidite. Son pmfif ﬂrmnm:iquﬁ envolrant.,
, .- i i Sy o =
cvoquant une hqueur, qffrr: un a:qu:brc parfmr
entre amertume. nores malrées ﬁﬂnmfcs.

o Tasse 0,25 [ 2.5

Somersby

Un cidre qui est bien plus qu'un simple cidre ; clest
une expcrience rafraichissante. Ideal a partager
entre amis, en famille, e meme avec des inconnus.

e Bouteille 0,33 | 2,5



Sangria au champagne blanc

2 bacons de cannelle, 3 feuilles de menthe, 2 ¢l de

champagne, limonade Im-:r.r'.l'fsum'_

L

s Y
[asse 0,33 [ 6

Mug 1 [ 22

Sangria rouge

2 IJ'LEI'UHS I.fL' L'LHH"IL'HL’, 3_&1(15”{_’5 Li:L' ]T!L’HI}IIL', b L'f d{_’

f:ra"arid_‘;-u 4 cl de Iripfc sec, 1/2 bouteille de vin
rouge, limonade pc:rih’nnrf:.

e Tasseo,3316

e Mug de 1 L 20

BIERES, VINS ET
BOISSONS

Nolre séleclion pour lrinquer avec passion.

COCKTAILS

Cocktails ¥

Simph’, ﬁuis et toujours Pd]"ﬁ]ffEi?’!L’Hfﬁ‘ﬂfS. Un
4 1
roasr !'Lgu* a la porto.
e Capa Gin — Gin tonic L‘fassfquc aux

agrumes. 6

e Porto Baixa — Porto blanc avec du ronic et

du citron. 6

. .'"\'fgrn G P.:’psz — W’fnsk}! avec Pc‘psr er
gfﬂft’. 6

e Vodka aux agrumes — Vodka a l'eau

. r . i [
HIIHET’H!IE, aromatisee au cicron. 6

VINS

vins du Douro ¥ Y
Hyma’wh’ majeur de la culture nordigue, ces vins
naissent des terrasses escarpées du fleuve et
portent en eux la ﬁn*rc du terroir et de la
tradition. A la ‘f'iu_'rrcr du Nord !

e Calheiros Cruz 15

e Quinta do Crasto 25

. Diah)guc 22

e Quinta do Crasto Superior 35

Vins de [Alentejo?

Ensoleillees, douces er accueillantes, elles
rqﬂémm la tra nqui“irﬁ des pfa:'ncs et la
P A 4 r 1
geénerosite du Sud. Un voyage savoureux a
f

ravers fTL’S [erres L'-IIﬂM{fL'S L'!rL' ﬂr_r"f”t_’flf:_’ljflfl.

. A_judn 14 8 15

Alvarinho Y

Frais, L:El.:gﬂﬂf et aromatique — le vin blanc du
Minho qui celebre la fcigrf’m:é et la cradicion de
cerre J'Eginn vcrcfﬂ}'uj’lrc.

e Dieu est Dieu 22

Matthieu Rose®
Une icone portugaise a f’f:::prir h{gm' er
J'aﬁ"afchismnr. Fruité, delicar ec pm‘_fair a

Pﬂl'fc!gt’l" encre amis. 18



[cAPANA BAIXA

\* _ *

BIERES. VINS ET
BOISSONS

Nolre séleclion pour trinquer avec passion.

3|

VINS MOUSSEUX EAaUX ET JUS

Vins mousseux Eaux et jus
Neées dans les caves de granit de Tavora-Varosa, Pour accompagner au mieux votre repas.
elles allient ::nphisrirarfr:rn ffﬁ‘affhan' dans la o Lau o5 l 1,5
pure tradition dexcellence portugaise. » Eau gazeuse 2
e Murganheira Super Reserva Bruto 30 o Sumo naturel 5
e Murganheira Reserva Meio Seco 25 e Distributeurs réfrigeres 2,5

. Cﬂmpaf saveurs 4

e [n fmngn 2

PORTO ET SPIRITUEUX

- [ !
o Pierres aromatisees 2,5

e Limonade maison 116

Porto et spiritueux

o Eau tonique 3
Des saveurs intenses pour conclure le repas avec

» Ging{'r Ale 3

A |
dame er caracrere.

e Porto Blanc Sec 5

o Porto 10 ans 8

e Larme s CAFETERIA
e Fauve 5 . ;

o Johnny Walker noir 12 9 Cafete?‘m L

o Moulins a whisky : 6 Notre section cafétéria.

o Whisky Johnny Walker rouge 6 o Café 2

e Gin Hendrick's 10 . Décaﬁin-:” 2,3

o Les 5 gins de Gin Gordon » Pingo 2

-

« Brandy Croft 3.5
« CRFS8 andy
e Licor Beirdo 5

e Vodka Absolut 6

fnfusinn 2

Carioca 2

L ]



