__ Bienvenido a Capa na Baixa.
Aqui llevamos sirviendo la tradicion de Oporto desde 1972.

e
ENTRANTES

Huevos rotos al estilo Capa 13
Papas fritas crujientes, coronadas con huevos fritos a

la perfeccion y terminadas con salchicha y linguica.

Pan de ajo con queso 9
Una base de pi::u ﬁna y L'ru_jicmr:, aromatizada
con ajo, cubierta generosamente con queso ﬁ.mdid:‘r

¥ I‘:L’]'"JHEIII(IL{L'{ COn un I'{'-'L]I'HL' ﬂrﬁ' U]"L’gﬂﬂi‘-'.

Tabla abundante 22

Una generosa seleccion de quesos y embutidos caseros, ideales
para compartir.

Capa Negra Rissois
o 1 Rissol 2
e 2 Rissois con patatas fritas o arroz 6

e O Rissois 8
Elaborados con ingredientes de primera calidad, son una auténtica

ropamatialnded oo Lot AT (g P U R STy LN B s P
L.\]L-'LL.';?.'.'.-.!L!-'.f V fOrman paree de da culiura gasrrononicd it t"Jl-'UI (L
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Francesinha (sandwich
portugues) Pan rebanado 14
Nuestra Francesinha, pero servida sobre
rebanadas de pan tostado, al estilo de nuestro
restaurante m‘iginaf, Capa Nfgm 11,

\ J

FRANCESINHA

Francesinha Reina 14

El clasico de siempre. Pan tostado bijou, jugoso

bistec (100 g de carne uruguaya), linguica, chorizo

fresco, jamon, mortadela y queso fundido.

l;.*“"“"u
et

Francesinha vegetariana 13 @)

Hop

Una Francesinha con salchicha vegana, hm‘cnjr:im,

L'hiIHIPfﬁﬂHL‘S ¥ S{IISLT U(’g[’[’d]"iﬂﬂﬂ.

Mint Francesinha 9

La virtud reside en el punto medio. Aquf tenemos

una lLlil"r."H'!L'L’Si.HII{I L'(}I'"l'ﬂdﬂ Pf”“ Iﬂ T?If-‘.’fl(f.

Francesinha Sevillana 15

I‘H‘GHL‘L’SIIH.‘;!:J con gﬂiﬂhd.‘i g]‘ﬂ'[’iﬂﬂ{fﬂ.\' J-" IL'HIJ'I.L’E'"E(I LII{.’

queso _fundidn. Se sirve con pan Bij(}u o normal.

Elige tu salsa.

o El Tradicional: Una receta secreta con 52

anos de historia en Oporto.

o Excra picante: Para quienes prefieren la

salsa muy picante.

Extras - Sandwich frances
f_:_]HuEUD I

S5 Plato de papas [ritas 3.5

% Filete de solomillo 5



MENU

; Bienvenido a Capa na Baixa.
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* CARNE
Bife Cortador (2 personas) 42

P4

T " . T ] I i /
Un clasico l|[' ol Comm I[ artir. Fi Ir'IL' cortado a IrLl P‘I.‘.H[L'hi! [J[-‘-'.H'.'.I' 2

;-‘t"il'."-'{.?il'.'.l .:I PL II ]!T‘ il UHH]!T‘ QrEir:.. |I .F'i‘f't'['ff'.

Capa na Baixa Hamburger 15

J!‘{TIHIIJI”'gI[L’SL'! CASETER I_'fﬂb[]‘rﬂ[{{] con 100% .‘EUFﬂ]‘?H"”E} L{L’

rernera, servida con patatas fii tas en roda jas.

T-Bone 30

Filete T-bone servido con papas fritas, ensalada y arroz.

~

-
Bifes Capa na Baixa 21
Filete de ternera servido con patatas _frims en
rodajas. Suplemento: Filete de solomillo 8 &
e Salsa para sarten
Salsa cspcufaf de hajnx de laurel.
e Salsa de mostaza

Una mezcla de mostaza de J’)Ej:m Yy mostaza clasica.

o Salsa picante
Deliciosa salsa de tres pimientas.
Filete en un phl o

o Filete a la plancha

\ S

Menu: “Pequerio pero valioso” 15

. o f .~ 2 | B i > r ] 1
Porcion pequend, .'H';ff'L'-'.fl‘L’f]l'-l’ﬁ' ae primera calidad y

solo 250 keal
— L I e e e A Ao
o [iete de (ubina |;'|:.u.'rl1:..f, DErAUras y romates clerry.

o Filere de pm'fﬂ (zoo ll:_), Jr-:'u:‘J'urLs;m zanahoria Y queso.

PEZ

Bacalao a la parrilla 2 personas 45

Delicioso ¥ suculento pfam de bacalao a la pm‘rf”a.

Camarones Acorda 2pp 40

Acorda de gambas servida en un cimbal de hojaldre,

para z personas. Tiempo de coccion: 15 minutos.

Bacalao al estilo Braga 2pp 45

EI{II?GJ‘"LI({G con aceire dL’ (}Ii:'b‘d* (!jﬂ, L'EIIZ?UHG :'L»‘ PﬂfLTELTS.‘

una fxph:rsién de sabor tradicional.

Lubina con verduras 17

Filete de lubina sin escamas, servido con verduras y

patatas cocidas.

Filete de salmon 20

Lomo LIII': Sﬂﬂrlﬂfﬂh SL’FUIIL'J{I' con UL’]‘"L'!’HI'{TL"F V PLI[LH'L'IS

cocidas.

ﬁﬁﬁn@ﬂ

(Menii infantil 12

. Hmnf:rmgr,fma con papas ﬁ'ims.

. Es‘pagufrf&: a la bolofnesa.
L
o Pizza.
Todos los menus incluyen zumo Um Bongo.

Y una pieza de fruta o una bola de helado de postre.
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ENSALADAS
Ensalada de queso feta 16

1"!"3‘&':(_'1’4'1 d(’ I{_’Chligﬂi ql!fﬁn_ﬁ.‘fd, nueces, romarte,
»IIH{_"UU L'ﬂl:_'i.d{}, Ufﬂdgil"t_'fﬂ ¥ MOsCtazda.

Ensalada Caprese 16

Tomates L‘hﬁ'}'ry, queso mozzarella, aceite de
I3

[]“L‘LL_, [H"lfgﬂﬂﬂ ¥ HH?LII'IHCH.

Ensalada Capa na Baixa 20

: | E
Nuesrra L"P]:CL.EJIITH’J.I ae .IrJ Casa Con canmarones, f!'[fhl

rﬁ't":ﬂt’ﬂ I_]' ¥ L'!L"]'L':H t‘[';t'fi_'f.

Ensalada de pollo 16

Pollo a la parriffu._ verduras fl“(‘:ﬁ.‘ﬂi picatostes ¥
pinones. Salsa aparee.

MENU

) Bienvenido a Capa na Baixa.
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RUEDA DE QUESO
PECORINO ROMANO

Carbonara alla Ruota 22

La autentica! Pasta con yema de huevo y panceta,

envuelta en queso Pecorino Romano. Elige entre

L'spﬂgufri:;. rallarines o penne.

Champiriones con aceite de trufa@)
22

Champinones salteados en aceite de trufa, envueltos en

queso J]'_'-'::‘L‘DI'EHL"J FOMmano. EZTHPLigHL’I'IrS,. E'(HIIEILIF"E-HL’_‘? 0 penne.

Camarones Ruotta 25

Pasta con queso Pecorino Romano, cubierta con
camarones salteados en aceite de oliva, ajo y
cilantro. Efija entre espagueti, tallarines o penne.

ITALIA

Pizza Calzone 16

Salsa de tomate, queso mozzarella, jamon, huevo,

pepperoni y mantequilla de ajo con orégano.

Pizza Picanti 15 »

Salsa de romate, queso mozzarella. pepperonti,
_fafapc nos y cebolla ro ja.

nnnnn

Pizza vegetariana 14@)

Sﬂf.ﬁ'ﬂ L'Ir[' romate, JqUEso l]l(}ZZL]]"E”LT Uﬁ:‘gﬂﬂﬂ,

romartes L'.Iiﬁ']"i"}'. L'hﬂﬂlp!.ﬁ{}ﬂt‘s y ]"IECHI’H.

ITALIA
Pizza Capa 156

SHISLI ﬂI{:’ romate, queso HIL’JZZHF’E’HH, comaces ['ht_’il"l"_\,’,

ﬂ”?dhi]fﬂ JJ' jﬂ]ﬂl’jﬂ.

Pizza Margarita 12

SHI’S(JI d{’ romarte, queso HI{J'EZGH'HLI J' LTIII?LIPIIGCG.

Espaguetis a la bolonesa 13

Carne pfcada y tomarte.

Pasta con pollo 14

PU”{J, cremada, L'h:;!ﬂ’lpi:ﬁﬂﬂfﬂ ¥ ﬂfbﬂh:ﬂf_'d.
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"' GRILL

Perrito caliente especial 13

Perrito caliente cspfcinf con salchicha ﬁ'fsm,

_famr;n, queso y salsa Francesinha.

Sandwzich de filete de solomillo 16

Se sirve con gueso, jamon y patatas fritas.

Pica Pau 14

Francesin rIILi' L'!IL’SH'! on fﬂh{ﬂ “LII-L’LUI pard L'f"HiPLT rei J').

Perrito caliente con queso 9
Perrito caliente con queso y jamon.
Tortilla: 12

Camarones / Mixto / Stmple

Se sirve con patatas fritas y ensalada.

POSTRES

El postre estrella de Capa 7

Postre _JIEL'JrJLZirU' J_]il'_’ l'.'J'I!i.‘.'L'{Hr.'.H'L' JULT”H]{EJ-“L"! con PL‘JHHLT

cotra en su interior, servido con helado de vainilla.

- 5 «1 1 iy 1
J|r|'.'EIL'r.I.Ir I["'{IJ'LT L'L'-‘FH‘['-'LTIT”' V dri.\'Jl'.'-'{'.'i'IH'-'fL' en cantidades

limiradas.

Creme Briuléee Natillas
uemadas 4

& » S r
eche, yemas de huevo, azucar Y cascara de limon.
Cammcﬁ:adnjusm delante de ti.

Bolo Chocolate 6

Tarta L'Irf L'.'!H}EOIIHH_’ CAserd, L’ILII](}FLTL{H con L'.:IU{_'[HILH'L’

PHHHIETHCI :I-,-’ una I’!U‘IH dt’ PI..*F[LTC.II[] I{_'(”Tg(_'!idf.{ﬂ.

Tarte Bolacha 6

Tarta h(.’fﬂdiﬂ L’I{_’ C.IIIUL'(}I{.H'L' con I?fZE_'UChUS ﬂ'j{]r;f! J-’

COCO. SL’HL'IIHH P[H'f“t’rﬂ, LIIL’HL'!-US.G P[H" L{('HHTJ'.

Mousse de chocolate 6

] Mousse caserd, ('IL'[!I?{H'LTdLT con C.‘iif}i_'ﬂ‘ﬂrﬂf{’ Pﬂﬂ[’ﬂgi'uf!.
tripadvisor Go gle
= Fruta de temporada / Helado 3
Ehgﬁ' _ﬁ'“f.{] _fi"fﬁfﬂ' L'I]L’ f['”!pU]'ﬂﬂId O un hf_’fﬂd{} i tu
gHSHJ.
# Gracias por visilar Capa na Baixa # Si dis{rutaste de tu experiencia, por [avor deja tu resena

en linea y ayuda a que mas personas descubran esle pequeno rincon de Oporto.
Para agradecerte, le invilamos a una cerveza artesanal de o.15 L a elegir. %, Porque en Capa,
cada visila cuenta. Y cada vez que compartes, también.
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' CERVEZAS. VINOS Y]
BEBIDAS

Nueslra seleccion para brindar con alma.

‘—*ﬁf———————————————————————————

*CERVEZAS

Aroma frfsm, ngzm mente maltoso ya frumdﬂ,
cuerpo medio ¥ sabor fquiﬁhmdﬂ, amargor bien
estructurado con dulzor de malta ¥ un finaf
ffge*m Y seco.

o Lambretta 150 1.5

e Hastazol:z

o Principe 0,4 1 4

o Canecao;sls

Super Bock Stout

Una cerveza oscura elaborada con malea palida,
malta caramelo y malta chocolate, lo que le
confiere un aroma y sabor distintivos, ast como
una espuma cremosa y duradera.

o Lambretra 151 2

e Hastazolzs

o Principe 0,4 [ 4,5

e (aneca 0,5 I'g

De aspecto turbio y ligeramente transparente,
revela una armonia de aromas frutales, clavo y
especias. De cuerpo ligero, sabor suave y
refrescante, ligeramente amargo con buena
acidez y un final corto.

o Taza 0,251 3.5

CERVEZAS

Cerveza Abadia Lager

Se caracteriza por su color ambar, su cuerpo
pfcnn_}r un sabor que combina notas de malta
dulee, caramelo, ﬁ"ums secos y un [ igero toque
cspffiaa’u. Se aprecia por su sabor mas rico ¥
L‘cnnpqun.

e Taza {1,3‘.’ 355

Oscura, amarga, con fngrcdifnrfs 100%

narurales Yy una pc';-'scrrmfidad acentuada por el
. . a ! P

dr}l huppmg* [a adicion tardia de fupufn.

o Taza o,z 1 3

Cerveza Grimbergen

Cerveza belga de abadia, con caracter a fruta
madura y marcadamente maltosa, que se beneficia
de una buena acidez. Posee un perfil aromatico
cautivador, similar al de un licor, equilibrado
entre amargor y aromas maltosos v florales.

o Taza 0,25 | 3,5

Somersby

Una sidra que es mucho mds que una simple sidra; es
una experiencia rfﬁ'fsmnm. f-’a*rﬁ*cm para compartir
con buenos amfgm, fmnffim'f:x e incluso desconocidos.

e Botella de o331 3,5



Nuestra seleccion para brindar con alma.

,"_"':‘ )
" SANGRIA

| ¥ I .
L'}EL'[H?PL.TH. HH?UHL?L]JL'E CON 2as.

Taza o,3:

Jarra 11 22

Sangria roja
2 ramas de canela, 3 .’mjas de menta, 2 cl de
f:rmnd}u 4 cl de rripff sec, 1/2 botella de vino
tinto, limonada con gas.

e Taza 0,33 6

o Taza de 1 litro 20

COCTELES

Cocteles <Y

Sencillo, fresco y siempre perfectamente frio. Un
brindis ffgcm* al estilo de Oporto.
e Capa Gin — Gin tonic clasico con citricos.
6
o Porto Baixa — Vino de Oporto blanco con

i . [ -
.LTgHﬂ tonica y hiﬂﬂ”. 6

. .'"\'ngrn > Pepsi — ".-‘Ff’rhisky con Pepsi y hielo.

6
e Vodka Citrico — Vodka con agua mineral,

sabor a limon. 6

VINOS

vinos del Duero 9 Y

Stmbolo emblematico de la cultura nordica,
nacen en las escarpadas terrazas del rio y
atesoran en su sabor la fuerza de la tierra y la
tradicion. Un brindis por el m"guffﬂ del Norte.

e Calheiros Cruz 15

e Quinta do Crasto 25

. Difﬂugn 22

e Quinta do Crasto Superior 35

Vinos del Alentej®

Soleadas, suaves y m*ngcdm'ﬂ::._ i'qﬂfjan la
m;mqm'ffdad de las llanuras y la gcneru.*:idad del
sur. Un viaje lleno de sabor por las calidas
tierras del f’iffnn’ja

e Ayuda % 8 15

Alvarinho Y

FII'T'.’HCU, L’Jri_'gﬂﬂff _"'L-‘ E'”'EJ'H'E&EE.L'(}.' L"f Uiﬂﬂ' f?frtﬂit'ﬂ L{L'Jr
Minho que celebra la ffgf:rf:a y la tradicion de
Esta I’L’gf(iﬂ UL’TL{L'.

o Deu la Deu 22

Mateus Rose °

T o "- o - ! P : aqa
Un icono P{}F I'l{glh.h CONn un th!i 1ru !Ig{_i oy
l'L’_’f]"L’SL’dHfl’_’. Hfrumd[:u dfi’ff_ﬂd{} y PL‘I’_fL’LT{'.' P:,IITT

L'(HTIPLTJTf]' ENn I?I{L’Hﬂ L'{}TTIP.EII:IIH. 18
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W  VINOS

ESPUMOSOS
VINOS eSPUmosos

Nacidos en las E?L‘Jdcgas de gra nito de Tavora-

Varosa. combinan ::nﬁ.*:rifm'icin v ﬁ"r:sn'um en
una tradicion de excelencia portuguesa.
. J".ffurganhfim Sﬁpf}' Reserva Bruto 30

e Murganheira Reserva Meio Seco 25

I CERVEZAS, VINOS Y] |
BEBIDAS R

Nuestra seleccion para brindar con alma.

[cAPANA BAIXA

\* _ *

AGUAS Y ZUMOS

Aguas y zumos

Para CLT]‘HP!L’I]IEH[’LIT ilTIL'Iil.IiH" 5L L't'.!ﬁ’!!.dﬂ.

L]

L 1

L ]

L ]

OPORTO Y LICORES

Oporto vy licores

Sabores intensos para culminar la comida con
alma Y ca rdacter,

» Porto Dry White 5

e Oporto 10 afios 8

o Lagrima s

» Leonado 5

. fuhnn_y Walker negro 12 9

. Whiskey bushmills: 6

o Whisky Johnny Walker rojo 6

o Ginebra Hendrick’s 10

o Gin Gordon's 5

« Brandy Croft 3.5

« CRFS andy

e Licor Beirdo 5

e Vodka Absolut 6

Agua 0,5 Kie

Agua con gas 2

Sumo natural 5
Dispensadores refrigerados 2.5
Sabores Compal 4

Un fmngﬁ 2

Piedras con sabor 2.5
Limonada casera 1l 6

Agua tonica 3

Ging{'r Ale 3

CAFETERIA

Cafeteria

¥ - F [
Nuestra seccion L{L’ CLTfoE]'Iﬂ.
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C.::zﬁf 2
Descafeinado 2.5
Pingo 2

fnfusién 2

Carioca 2



